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Basta kund,

Tack for att du valt var induktionskeramikhall.
For att du ska kunna anvanda din apparat sa bra som méjligt rekommenderar vi dig att noggrant lasa
féljande anvisningar och behalla dem for framtida referens.
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SAKERHET

Forsiktighetsatgarder fore anvandning

Packa upp alla material.

Installationen och anslutningen av apparaten maste utféras av
godkanda specialister. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig fér skador
som orsakas av fel vid inbyggnad eller anslutning.

For att anvdndas maste apparaten vara valutrustad och installerad i
en kOksenhet och en anpassad och godkand arbetsyta.

Denna hushdllsapparat ar enbart avsedd fér tillagning, annan
hushalls-, kommersiell eller industriell anvandning ar undantagen.

Ta bort alla etiketter och klistermérken fran det keramiska glaset.
Andra eller modifiera inte apparaten.

Spishallen kan inte anvandas fristdende eller som arbetsyta.
Apparaten maste jordas och anslutas enligt lokala standarder.

Anvand inte nagon férlangningskabel for att ansluta den.

Apparaten far inte anvandas 6ver diskmaskin eller torktumlare: anga
kan skada elektroniska apparater.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av extern timer eller
separat fjarrkontroll.

Anvanda apparaten

Stang av varmezonerna efter anvandning.

Hall koll pa tillagning med fett eller oljor: de kan snabbt antandas.

Var forsiktig sa att du inte branner dig sjalv under eller efter
anvandning av apparaten.

Se till att ingen kabel i nagon fast eller rérlig apparat kommer i kontakt
med glaset eller den varma kastrullen.

Magnetiska foremal (kreditkort, disketter, minirdknare) ska inte
placeras nara den inkopplade apparaten.

Metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar och lock ska inte placeras
pa spishéllens yta eftersom de kan bli heta.

Placera i allméanhet inte nagot metallféremal férutom kokkarl pa
glasytan. | handelse av oavsikilig aktivering eller restvarme kan detta
bli varmt, smalta eller till och med borja brinna.

Overtack aldrig apparaten med en duk eller ett skyddséverdrag. De
kan bli valdigt varma och ta eld.



Den har apparaten far anvandas av barn som ar minst 8 ar gamla och
personer med reducerad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
bristande erfarenhet och kunskap under férutsattning att de har fatt
vagledning eller instruktioner om saker anvandning av apparaten och
att de férstar vilka faror anvandningen innebar.

Barn ska inte leka med apparaten.

Rengéring och anvandarunderhdll ska inte utféras av barn utan
vuxens tillsyn.

Forsiktighetsatgarder for att inte skada apparaten

Grova pannbottnar eller skadade kastruller (icke emaljerade
gjutjarnskastruller) kan skada det keramiska glaset.

Sand eller annat slipmedel kan skada keramiskt glas.

Undvik att tappa féremal, aven sma, pa det keramiska glaset.

Sla inte pa glasets kanter med kastruller.

Se till att apparatens ventilation fungerar enligt tillverkarens
anvisningar.

Placera inte eller lamna tomma kastruller pa den keramiska hallen.
Socker, syntetmaterial eller aluminiumfolie far inte komma i kontakt
med varmezonerna. Dessa kan orsaka brott eller andra férandringar
pa det keramiska glaset genom kylning: stang av apparaten och ta
omedelbart bort dem fran den heta varmezonen (var forsiktig: brann
inte dig sjalv).

VARNING: Brandrisk: férvara inga féremal pa spishallen.

Placera aldrig ett varmt kokkarl dver kontrollpanelen.

Om en lada finns under den inbyggda apparaten ska du se till att
utrymmet mellan ladans innehall och apparatens undre del &r
tillrackligt stort (2 cm). Detta ar viktigt for att garantera en korrekt
ventilation.

Placera aldrig nagot brannbart féremal (t.ex. sprayer) i ladan som
ligger under spishédllen. Eventuella besticklador maste vara
varmetaliga.



Forsiktighetsatgarder vid fel pa apparaten

Om en defekt observeras ska du stdnga av apparaten och stanga av
stromforsorjningen.

Om det keramiska glaset har spruckit eller splittrats maste du koppla
ur apparaten och kontakta service. )

Reparation maste utféras av specialister. Oppna inte apparaten pa
egen hand.

VARNING: Om ytan har spruckit ska du stanga av apparaten for att
undvika risk for elektriska stotar.

Andra forsiktighetsatgarder

Se till att kokkarlen alltid ar i mitten av varmezonen. Kastrullens botten
ska tacka sa mycket som majligt av varmezonen.

For pacemakeranvandare kan magnetfaltet paverka dess funktion. Vi
rekommenderar att du far information fran aterférséljaren eller lakaren.
Placera inte kokkarl av aluminium eller syntetiskt material pa hallen:
de kan smalta pa varmezoner som fortfarande ar heta.

Forsok ALDRIG slacka en eld med vatten, men stdng av apparaten
och tack sedan flamman, t.ex. med ett lock eller en brandfilt.

ANVANDNING AV ANTINGEN EN KASTRULL AV DALIG
KVALITET ELLER NAGON INDUKTIONSADAPTERPLATTA

A FOR ICKE-MAGNETISKA KOKKARL UTGOR ETT BROTT A

MOT GARANTIN.
| DETTA FALL KAN TILLVERKAREN INTE HALLAS
ANSVARIG FOR NAGON SKADA SOM ORSAKAS PA
SPISHALLEN OCH/ELLER DESS MILJO.




BESKRIVNING AV APPARATEN

Tekniska egenskaper

Typ P603IC1B2NEE P604IC1B2NEE
P603IC1B2GNEE P604IC1B2GNEE
P604IC2B2NEE
Total effekt 5500 W 7400 W
Spishéllens energiférbrukning EChob™* 167,9 Wh/kg 172,8 Wh/kg
Framre vanster virmezon 195 x 190 mm 200 x 190 mm
Minsta detektion & 100 mm & 100 mm
Nominell effekt* 1400 W 1400 W
Boostereffekt* 1850 W 1850 W
Standardiserad kategori av kokkarl** B C
Energiférbrukning ECew™* 164 Wh/kg 172,7 Wh/kg
Bakre vanster virmezon 195 x 190 mm 200 x 190 mm
Minsta detektion @ 100 mm @ 100 mm
Nominell effekt* 1400 W 1400 W
Boostereffekt* 1850 W 1850 W
Standardiserad kategori av kokkarl** C C
Energiférbrukning ECew™™ 172,7 Wh/kg 172,7 Wh/kg
Bakre hoéger varmezon - @ 180 mm
Minsta detektion - & 100 mm
Nominell effekt* - 1400 W
Boostereffekt* - 1850 W
Standardiserad kategori av kokkarl** - B
Energiférbrukning ECcw™* - 164,0 Wh/kg
Framre hoger varmezon @ 200 mm @ 180 mm
Minsta detektion @110 mm & 100 mm
Nominell effekt* 1850 W 1400 W
Boostereffekt* 2100 W 1850 W
Standardiserad kategori av kokkarl** C A
Energiférbrukning ECew™* 167,0 Wh/kg 181,6 Wh/kg

* Den angivna effekten kan andras beroende pa pannans dimensioner och material.
**perdknas enligt metoden fér matning av prestanda (EN 60350-2).




Kontrollpanel

Tid- och
effektdisplay

Valknapp

h’ Endast for
g § fyra kokzoner

[-]-knappen — > o= @ + < [ + I-knappen

Effektdisplay Timerknappar Pa/av-knapp Kontrollampa fér

ANVANDNING AV APPARATEN

Display

Display Beteckning Funktion

0 Noll Varmezonen ar aktiverad.
1...9 Effektniva Val av varmeniva.

U Panndetektion Ingen panna eller olamplig panna.
E Felmeddelande Elektroniskt fel.

H Restvarme Varmezonen ar het.

L Lasning Lasning av kontrollpanelen.
P Booster Boostereffekten ar aktiverad.
[ Brygga 2 varmezoner kombineras.
Ventilation

Kylsystemet arbetar kontinuerligt. Det startar nar hallen slas pa och ékar farten nar hallen anvands
intensivt. Kylflakten minskar sin hastighet och stannar automatiskt nar den elektroniska kretsen har
kylts tillrackligt.



UPPSTART OCH HANTERING AV APPARATEN

Fore den férsta anvandningen

Reng6r hallen med en fuktig trasa och torka sedan noggrant ytan. Anvand inte rengdringsmedel som
riskerar att orsaka blafargning av glasytan.

Induktionsprincipen

En induktionsspole &r placerad under varje varmezon. Nar den ar aktiverad avger den ett variabelt
elektromagnetiskt falt som alstrar induktionsstrémmar i pannans ferromagnetiska bottenplatta.
Resultatet ar en uppvarmning av pannan pa varmezonen.

Naturligtvis maste pannan anpassas:

» Alla ferromagnetiska pannor rekommenderas (kontrollera att den har en liten magnet):
gjutjarns- och stalpannor, emaljerade pannor, pannor av rostfritt stal med ferromagnetiska
bottnar...

» Farinte anvandas: koppar, rent rostfritt stal, aluminium, glas, tra, keramik, stengods...

Induktionsvarmezonen anpassar sig automatiskt efter storleken pa pannan. Med en fér liten diameter
fungerar inte pannan. Denna diameter varierar beroende pa varmezonens diameter.
Om pannan inte ar anpassad till induktionshéllen visar displayen [ U ].

Tryckkanslig

Din keramikhall ar utrustad med elektroniska reglage med tryckkansliga knappar. Nar ditt finger
trycker pa knappen aktiveras motsvarande kommando. Denna aktivering bekraftas av en
kontrollampa, en bokstav eller en siffra pa displayen och/eller ett "pip”.

Vid allméan anvandning trycker du bara en gang pa samma knapp.

Uppstart

Du maste férst sla pa hallen, sedan varmezonen:

» Starta/stdnga av héllen:

o

Atgard Kontrollpanel Display

Starta Tryck pa knappen [ D ] [0]

Tryck pa knappen Tryck pa knappen [ D ] Inget eller [ H ]
» Starta/stdnga av en virmezon:

Atgérd Kontrollpanel Display

Val av zon Tryck pa knappen fér val av zon [0]

Oka effekten Tryck pa knappen [ + ] [11H[9]

Minska effekten Tryck pa knappen [ - ] [9]tillI]1]

Stoppa Tryck pa knappen [ -] [O]eller[H]

Om ingen atgard goérs inom 20 sekunder atergar elektroniken till vantelage.



Panndetektion

Panndetektionen sékerstaller en perfekt sakerhet. Induktionen fungerar inte: :

» Om det inte finns nagon panna pa varmezonen eller om denna panna inte ar anpassad till
induktionen. | det har fallet &r det omgjligt att 6ka effekten och displayen visar [ U ]. Den har
symbolen férsvinner nar en panna placeras pa varmezonen.

* Om pannan tas bort fran varmezonen stoppas driften. Displayen visar [ U ]. Symbolen [ U ]
férsvinner nar pannan satts tillbaka pa varmezonen. Tillagningen fortsatter med den tidigare
angivna effektnivan.

Efter anvédndning ska du stdnga av varmeelementet: lamna inte panndetektionen [ U ] aktiv.

Indikation av restvarme

Efter att ha sténgt av en varmezon eller hdllen har stoppats helt &r virmezonerna fortfarande heta
vilket indikeras av [H] pa displayen.

Symbolen [ H ] férsvinner nar varmezoner kan vidréras utan fara.

Sa lange som indikatorerna for restvarme ar tdnda ska du inte vidréra varmezonerna och inte placera
nagot varmekansligt foremal pa dem. Det finns risk fér brannskador och brand.

Timer

Timern kan anvandas samtidigt med alla varmezoner och detta med olika tidsinstéliningar (fran 0 till
99 minuter) f6r varje varmezon.

* Instéllning och modifiering av tillagningstiden:

o

Atgard Kontrollpanel Display

Val av zon Tryck pa knappen fér val av zon [0]

Oka effekten Tryck pa knappen [ + ] [1]tlI[9]

Valja "Timer” Tryck samtidigt pa [ -] och [ + ] Timer [ 00 ] min
Minska tiden Tryck pa knappen [ -] [ 00 ] gar till 30,29...
Oka tiden Tryck pa knappen [ + ] tidsdkning

Efter nagra sekunder slutar kontrollampan att blinka.
Tiden bekréaftas och tillagningen startar tills tiden nar [ 00 ].

» Stoppa tillagningstiden:

o

Atgard Kontrollpanel Display

Val av zon Tryck pa knappen for val av zon [0]

Valja "Timer” Tryck samtidigt pa[-]och [ +] Aterstaende tid
Stoppa "Timer” Tryck pa knappen [ -] [ 00 ] stoppar da

Om flera timers aktiveras upprepar du processen.

» Automatiskt stopp i slutet av tillagningstiden:

Sa snart den valda tillagningstiden &ar klar visar timern blinkande [ 00 ] och ett ljud ringer.
For att stoppa ljudet och blinkandet racker det att trycka pa valfri knapp.




» Timerfunktion fér agq:

Atgard

Aktivera hallen
Valj "Timer”
Minska tiden
Oka tiden

Kontrollpanel

Tryck pa knappen [ D ]

Tryck samtidigt pa[-]och [ +]

Tryck pa knappen [ -]
Tryck pa knappen [ + ]

Efter nagra sekunder slutar kontrollampan att blinka.

Display
[O]eller[H]
Timer [ 00 ] min

[ 00 ] gar till 30,29...
tidsdkning

Sa snart den valda tillagningstiden &ar klar visar timern blinkande [ 00 ] och ett ljud ringer.

For att stoppa ljudet och blinkandet racker det att trycka pa valfri knapp.

Lasning av kontrollpanelen

For att undvika andring av en installning fér varmezonerna, sarskilt vid rengbring, kan man lasa
kontrollpanelen (med undantag fér Pa/Av-knappen [ D ]).

» Lasning:
Atgard

Starta
Lasa héllen

* Upplasning:
Atgard
Starta

Under 5 sekunder efter start:
Lasa upp hallen

Kontrollpanel

Tryck pa knappen [ D ]
Tryck samtidigt pa [ - ] och
valknapp fran den framre
hégra zonen

Tryck pa valknappen fran
den frAmre hdgra zonen

Kontrollpanel
Tryck pa knappen [ D]

Tryck samtidigt pa [ - ] och
valknapp fran den framre
hdégra zonen

Tryck igen pa knappen | - ]

10

Display
[O]eller[H]

Ingen &ndring

[L]

Display
[L]

[0]

Ingen lampa pa displayerna



Boosterfunktion

Boosterfunktionen [ P ] ger en effektdkning till den valda varmezonen.

Om denna funktion ar aktiverad arbetar varmezonerna under 5 minuter med en extra hdg effekt.
Boostern &r anvandbar for att till exempel snabbt varma stora mangder vatten, som vid tillagning av
nudlar.

» Starta/stoppa boosterfunktionen:

o

Atgard Kontrollpanel Display
Val av zon Tryck pa knappen for val av zon [0]

Oka effekten Tryck pa knappen [ + ] [11tI[9]
Starta boostern Tryck pa knappen [ +] [P]i5 min
Stoppa boostern Tryck pa knappen [ - ] [9]
Bryggfunktion

Med den har funktionen kan du anvénda 2 varmezoner samtidigt med samma funktioner som en
enda varmezon.

o

Atgard Kontrollpanel Display
Aktivera hallen Tryck pa knappen [ D ] [O]eller[H]
Aktivera bryggan Tryck samtidigt pa de tva

valknapparna [ 1] visas pa det

bakre omradet och [ 0] pa
det framre omradet

Oka bryggan Tryck pa knappen [ + ] [1till9]
Stoppa bryggan Tryck samtidigt pa de tva

valknapparna [O]eller[H]
Grillfunktion

Denna funktion ar en genvag for bryggfunktionen med en varmeniva pa 4.

o

Atgard Kontrollpanel Display
Aktivera hallen Tryck pa knappen [ D ] [O]eller[H]
Aktivera grillen Tryck samtidigt pa de tva

valknapparna i 3 sekunder [ 1] visas pa

bakre omradet och [ 4] pa
det framre omradet
Stoppa grillen Tryck samtidigt pa de tva
valknapparna i 3 sekunder [O]eller[H]
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Effekthantering

Hallen ar utrustad med en effekibegransning. Om du nar maximal effekt blir det omdjligt att 6ka
effekten pa de olika virmezonerna och en pipsignal hors.
- For fyra kokzoner ar fabriksbegransningen instélld pa 7400 W men kan véxlas till 3700 W,
4800 W eller 5600 W.
- For fyra kokzoner ar fabriksbegransningen instélld pa 5550 W men kan véxlas till 3700 W eller
4800 W.

Konfiguration av effektbegransning

Innan du pabdrjar proceduren:

» Se till att det inte finns nagon kastrull pa hallen

» Koppla bort apparaten fran elnatet genom att ta bort sakringen eller stdnga av dvargbrytaren.
« Ateranslut apparaten till elnétet

» Starta proceduren inom 2 minuter efter att du har ateranslutit héllen till elnatet

» Se till att alla varmezoner ar avstangda.

Procedur:
For att stalla in effektbegransningen maste du:

1) Trycka samtidigt pa de tva knapparna i
de undre zonerna i 3 sekunder. Ett pip 7 o
hdrs och den aktuella effekten = ' =
visas.

2) Stall in effektbegréansningen genom att anvanda [ + ] och [ - ]. Fér att avsluta proceduren utan
att spara andringarna vidrér du inte nagon knapp pa 60 sekunder.

3) For att spara den nya effektbegransningen trycker du pa de tva knapparna pa de undre
zonerna i 3 sekunder. Nar den nya begransningen ar registrerad hors ett pip.
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TILLAGNINGSRAD

Pannkvalitet

Anpassade material: stal, emaljerat stal, gjutjarn, ferromagnetiskt rostfritt stal,
aluminium med ferromagnetisk botten.
Ej anpassade material: aluminium och rostfritt stal utan ferromagnetisk botten,
koppar, massing, glas, keramik, porslin.
Tillverkarna anger om deras produkter ar kompatibla fér induktion.
Sa har kontrollerar du om pannor ar kompatibla:
» La&gg lite vatten i en panna placerad pa en induktionsvarmezon som ar installd pa niva[ 9 ].
Detta vatten maste varmas pa nagra sekunder.
* En magnet fastnar pa botten av pannan.
Vissa pannor kan avge ett ljud nar de placeras pa en induktionsvarmezon. Detta ljud innebar inte
nagot fel pa apparaten och paverkar inte tillagningen.

Panndimension
Varmezonerna anpassas, till en viss grans, efter pannans diameter. Dock maste botten av denna

panna ha en minsta diameter enligt motsvarande varmezon.
Placera pannan ordentligt i mitten av varmezonen for att uppné basta effektivitet av hallen.
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Exempel pa installning av tillagningseffekt

(vardena nedan ar vagledande)

1 ill 2 Smaltning Séaser, smor, choklad, gelatin
Uppvarmning Fardiglagade ratter
21l 3 Sjudning Ris, pudding, sockersirap
Upptining Torkade gréonsaker, fisk, frysta produkter
3till 4 Anga Gronsaker, fisk, kott
4 1ill 5 Vatten Angad potatis, soppor, pasta,
farska grénsaker
6 till 7 Tillagning pa mediumvarme | Koétt, lever, agg, korv
Sjudning Gulasch, roulad, indlvor
71ill 8 Kokning Potatis, plattar, vafflor
9 Stekning, rostning, koka Stekar, omeletter, stekta ratter, vatten
vatten
P Stekning, rostning kalops, biffar
Koka vatten Koka betydande mangder vatten

UNDERHALL OCH RENGORING

Stang av apparaten fore rengoring.
Rengor inte héllen om glaset ar fér varmt eftersom det finns risk fér brannskador.

Avlagsna latt smuts med en fuktig trasa med diskmedel utspatt med lite vatten. Skélj sedan med kallt
vatten och torka ytan noggrant.

Mycket fratande eller slipande rengéringsmedel och rengéringsutrustning som kan orsaka repor
maste absolut undvikas.

Anvand aldrig angrengdrare eller hdgtryckstvatt.

Anvand inga féremal som kan repa det keramiska glaset.

Se till att pannan &r torr och ren. Se till att det inte finns damm pa din keramiska hall eller pa pannan.
Att dra grova kastruller kommer att repa ytan.

Spill av socker, sylt, gelé, etc. maste aviagsnas omedelbart. Du kommer darmed att férhindra att ytan
skadas.

VAD MAN GOR VID PROBLEM

Héllen eller virmezonen startar inte:

Hallen ar daligt ansluten till elnatet.

Skyddsséakringen har utldsts.

Lasningsfunktionen har aktiverats.

De tryckkéansliga knapparna ar téckta av fett eller vatten.
Ett foremal har lagts pa en knapp.

Kontrollpanelen visar [ U ]:

Det finns ingen panna pa varmezonen.
Pannan ar inte kompatibel med induktion.
Pannans bottendiameter ar for liten.

Kontrollpanelen visar [ E ]:

Koppla bort och ateranslut hallen.
Ring eftermarknadsservice.
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En eller alla varmezoner sténgs av:

Sakerhetssystemet inkopplat.

Du glémde stéanga av varmezonen under en lang tid.

En eller flera tryckknappar ar tackta.

Pannan &r tom och dess botten dverhettad.

Hallen har ocksa en automatisk minskning av effektnivan och bryter automatiskt 6verhettning

Kontinuerlig ventilation efter avstangning av hallen:

Detta &r inte ett fel, flakten arbetar kontinuerligt for att skydda den elektroniska enheten.
Flakten stannar automatiski.

Kontrollpanelen visar [ L ]:

Se kapitlet Lasning av kontrollpanelen.

Kontrollpanelen visar [ Er03 1:

Ett foremal eller en véatska tacker kontrollknapparna. Symbolen férsvinner sa snart knappen
slapps eller rengors.

Kontrollpanelen visar [ E2 ] eller [ EH ]:

Hallen ar 6verhettad, I&t den svalna och sla sedan pa den igen.

Kontrollpanelen visar [ E3 ]:

Pannan ar inte anpassad, byt pannan.

Kontrollpanelen visar [ E5 ]:

Defekt natverk. Kontrollera spanningen i elnatet.

Kontrollpanelen visar [ E6 ]:

Defekt natverk. Kontrollera frekvensen i elnatet.

Kontrollpanelen visar [ E8 ]:

Ventilatorns luftinlopp hindras, befria det.

Kontrollpanelen visar [ U400 ]:

Hallen &r inte ansluten till elndtet. Kontrollera anslutningen och ateranslut héllen.

Om en av symbolerna ovan kvarstar ringer du SAV.

BEVARANDE AV MILJON

Materialen i férpackningen ar ekologiska och atervinningsbara.

De elektroniska apparaterna bestar av atervinningsbara och ibland av material som ar
skadliga fér miljén, men som ar nédvandiga fér att de ska fungera bra och f6r att skydda
apparaten.

» Kasta inte apparaten med hushallsavfall
» Kontakta den kommunala avfallsstationen som ar
anpassad for atervinning av hushallsapparater.
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INSTALLATIONSINSTRUKTIONER

Installationen far endast utféras av specialister.
Apparatens anvandare ska respektera lagstiftningen och standarderna som galler i dennes hemland.

Hur man satter fast tatningen:

Klistra fast tatningen (2) tva millimeter
fran glasets ytterkant, efter att
skyddsarket (3) tagits bort.

Montering — installation:
+ Dimensionerna ér:

Utskuren dimension:

Glas Utskarnings | Tillbaka | Sida | Vinkel | Utskuren Djup
Dimension | Dimension dimension
A1 B1 C D E F H A2 B2 G
P603IC1B2NEE
P603IC1B2GNEE
P604IC1B2NEE | 520 | 590 | 490 | 560 50 40 8 526 | 596 5
P604IC1B2GNEE
P604IC2B2NEE
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Se till att det finns ett avstand pa 50 mm mellan héallen och véaggen eller sidorna.
Hallarna ar klassificerade som "Y”-klass fér varmeskydd. Hallen ska helst installeras med gott
om utrymme pa bada sidor. Det kan finnas en vagg baktill och héga enheter eller en vagg pa
ena sidan. Men pa andra sidan far ingen enhet eller apparat sta hogre an hallen.

Moébeln eller stédet dar hallen ska monteras, liksom kanten av madblerna,
laminatbelaggningarna och limmet som anvéands foér att fixera dem maste kunna motsta
temperaturer upp till 100 °C.

Vaggens kantstanger maste vara varmetaliga.

Installera inte hallen ovanpa en icke-ventilerad ugn eller diskmaskin.

Béankskivan maste kunna bara vikten utav induktionshéllen som vager ca 20kg.

For att vara séker pa att induktionshallen faster ordentligt mot bankskivan, efter att ha anvant
list/silikon, placera jamnt férdelad vikt pa induktionshallen. (Anvand gérna kastruller med
vatten i som tyngd).

For att sékerstélla att den elektroniska apparaten har god luftcirkulation ska du uppratthalla ett
avstand pa 20 mm under botten av héllens hélje.

Om en lada placeras under héllen ska du undvik att Iagga lattantéandliga féremal (till exempel
sprayer) eller icke-varmetaliga féremal i denna lada.

Material som ofta anvands fér att expandera arbetsytorna vid kontakt med vatten. For att
skydda den utskurna kanten applicerar du en belaggning med lack eller specialtadtningsmedel.
Sarskild omsorg maste vidtas vid applicering av den sjalvhaftande fogen som medféljer héllen
for att forhindra lackage in i den stédjande mdbeln. Den hér tatningen garanterar en korrekt
férsegling nér den anvands tillsammans med sléta arbetsytor.

Sakerhetsavstandet mellan héllen och spiskdpan placerad ovanfér maste respektera
indikationerna fran spiskapans tillverkare. Uppratthall ett avstand pa minst 760 mm om du inte
har nagra ytterligare anvisningar.

Anslutningskabeln far inte utsattas for mekanisk pafrestning (t.ex. fran en lada) efter
konstruktion.

VARNING: Anvand endast héallskydd som konstruerats av apparatens tillverkare eller anges
av apparatens tillverkare i bruksanvisningen som lampliga eller hallskydd som medfdljer
apparaten. Anvandning av olampliga skydd kan orsaka olyckor.
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ELANSLUTNING

Installationen av denna apparat och anslutningen till elnatet far endast anfértros en elektriker som
ar valbekant med normativa bestdmmelser och féljer dem noggrant.

Skyddet mot spanningssatta delar maste sékerstallas efter inbyggnad.

Noédvandiga data fér anslutning finns pa klisterméarkena pa hallens hélje nara anslutningsdosan.
Anslutningen till natstrom maste géras med en jordad kontakt eller via en omnipolar dvargbrytare
med en kontaktdppning pa minst 3 mm.

Den elektriska kretsen maste separeras fran natverket med hjalp av anpassade anordningar, till
exempel: dvargbrytare, sakringar eller kontaktorer.

Om apparaten inte ar utrustad med en atkomlig kontakt maste frankopplingsanordningar vara
inbyggda i den fasta installationen, i enlighet med installationsbestammelserna.

Inloppsslangen maste placeras sa att den inte vidrér nagon av hallens eller ugnens heta delar.

Var forsiktig!

Denna apparat far endast anslutas till ett natverk pa 230 V ~ 50/60 Hz.

Anslut alltid jordkabeln.

Respektera kopplingsschemat.

Anslutningsdosan ar placerad nedtill pa baksidan av héllens hélje. Fér att dppna locket anvander du
en medelstor skruvmejsel. Placera den i skarorna och éppna locket.

Natstrém Anslutning Kabeldiameter Kabel Skyddskaliber
HO5VV-F .
230 V~50/60 Hz 1-fas + N 3 x2,5mm?2 H 05 RR — F 25 A
HO5VV-F .
400V~50/60 Hz 2-fas + N 4 x1,5mm?2 H 05 RR — F 16 A

*beraknad med den simultana faktorn enligt standarden EN 60335-2-6

Anslutning av hallen
Installning av konfigurationerna:

For de olika typerna av anslutning anvander du de massingsbryggor som finns i ladan bredvid
terminalen

Monofas 230 V~1 P+N

Lagg en brygga mellan terminal L1 och L2.

Lagg en brygga mellan terminal N1 och N2.

Anslut jordledningen “jordterminalen”.

Anslut neutralledningen N till en av terminalerna N1 eller N2.
Anslut fasen L till en av terminalerna L1 eller L2.

Bifas 400 V~2 P+N

Lagg en brygga mellan terminal N1 och N2.

Anslut jordledningen “jordterminalen”.

Anslut neutralledningen N till en av terminalerna N1 eller N2.
Anslut fasen L1 till terminalen L1.

Anslut fasen L2 till terminalen L2.

Vi kan inte hallas ansvariga fér olyckor som uppstar pa grund av felaktig anslutning eller

vid anvandning av en apparat som inte har jordats eller har utrustats med felaktig
jordanslutning.
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Beste klant,

Van harte dank voor uw keuze van onze ceramische inductiekookplaat.
Om uw toestel optimaal te gebruiken, raden wij u aan de volgende opmerkingen aandachtig te lezen
en te bewaren voor eventuele latere raadpleging.
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VEILIGHEID

Voorzorgsmaatregelen voor gebruik

Pak alle materialen uit.

Laat de installatie en aansluiting van het apparaat uitvoeren door een
erkende specialist. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die
is ontstaan door fouten bij het inbouwen of aansluiten.

Om het te kunnen gebruiken moet het apparaat goed uitgerust zijn en
geplaatst worden in een keukenkastie met een aangepast en
goedgekeurd werkblad.

Dit huishoudelijke apparaat is uitsluitend bestemd voor het koken van
voedsel. Elk ander huishoudelijk, commercieel of industrieel gebruik is
niet toegestaan.

Verwijder alle labels en stickers van het ceramische glas.

U mag het apparaat niet wijzigen of aanpassen.

U kunt de kookplaat niet gebruiken als vrijstaand kooktoestel of als
werkblad.

Het apparaat moet worden geaard en aangesloten in
overeenstemming met de lokale normen.

Gebruik geen verlengsnoer om het apparaat aan te sluiten.

U kunt het apparaat niet gebruiken boven een vaatwasmachine of
wasdroger: de stoom kan elektronische apparaten beschadigen.

Het apparaat is niet bedoeld voor bediening met een externe timer of
een apart systeem voor afstandsbediening.

Gebruik van het apparaat

Schakel de kookzones na gebruik uit.

Houd het kookproces in de gaten als u vet of olie gebruikt, die kunnen
namelijk snel in brand vliegen.

Zorg ervoor dat u zich niet brandt tijdens of na het gebruik van het
apparaat.

Zorg ervoor dat de kabel van een vast of bewegend apparaat niet in
contact kan komen met het glas of een hete pan.

Plaats geen magnetische voorwerpen (creditcards, diskettes,
rekenmachines) in de buurt van het werkende apparaat.
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U mag geen metalen voorwerpen als messen, vorken, lepels en
deksels op het oppervlak van de kookplaat leggen. Zij kunnen
namelijk zeer heet worden.

Plaats in het algemeen geen metalen voorwerpen op het
glasopperviak, met uitzondering van kookgerei. Bij vroegtijdig
inschakelen of restwarmte kunnen deze voorwerpen heet worden,
smelten of zelfs verbranden.

Dek het apparaat nooit af met een doek of beschermfolie. Deze
kunnen zeer heet worden en ontbranden.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglike of mentale
vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over veilig gebruik van
het apparaat en als zij de gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht schoonmaken of
onderhouden.

Voorzorgsmaatregelen om beschadigingen van het apparaat te
voorkomen

Ruwe onderkanten of beschadigde pannen (niet-geémailleerde
gietijzeren pannen) kunnen het ceramische glas beschadigen.

Zand en andere schurende materialen kunnen het ceramische glas
beschadigen.

Voorkom dat voorwerpen, ook kleine, op het ceramische glas vallen.
Zorg ervoor de randen van het glas niet te raken met de pannen.

Zorg ervoor dat de ventilatie van het apparaat functioneert volgens de
instructies van de fabrikant.

Zet geen lege pannen op de vitroceramische inductiekookplaat.
Suiker, synthetische materialen of aluminiumplaat mogen niet in
contact komen met de kookzones. Door afkoeling kunnen ze breuken
of andere aantastingen van het ceramische glas veroorzaken. Zet het
apparaat aan en neem ze onmiddellijk van de hete kookzone (zorg
ervoor dat u zich niet brandt).

WAARSCHUWING: Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op het
kookopperviak.

Plaats nooit heet kookgerei op het bedieningspaneel.

Indien er een lade werd geinstalleerd onder het ingebouwde toestel,

zorg dan dat de ruimte tussen de inhoud van de lade en de onderkant
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van het apparaat voldoende groot is (2 cm). Dit is noodzakelijk om
juiste ventilatie te garanderen.

« Bewaar nooit brandbare voorwerpen (bv. spuitbussen) in de lade

onder de vitroceramische inductiekookplaat. Eventuele besteklades
moeten hittebestendig zijn.

Voorzorgsmaatregelen bij storingen van het apparaat

» Als u een defect opmerkt, zet het apparaat dan uit en schakel de

stroomvoorziening uit.

 Als het ceramische glas is gebarsten of gescheurd, moet u de stekker

van het apparaat uit het stopcontact halen en contact opnemen met
de klantenservice.

De reparatie moet worden uitgevoerd door specialisten. Maak het
apparaat niet zelf open.

* WAARSCHUWING: Als het opperviak is gebarsten, moet u het apparaat

uitschakelen om elektrische schokken te voorkomen.

Andere voorzorgsmaatregelen

Zorg dat het kookgerei altijd centraal op de kookzone staat. De bodem
van de pan moet de kookzone zoveel mogelijk bedekken.

Het magnetische veld kan de werking van een pacemaker
beinvioeden. We raden aan om meer informatie in te winnen bij uw
verkoper of arts.

« Zet geen containers van aluminium of synthetisch materiaal op de

kookplaat. Deze kunnen smelten door de restwarmte van de
kookzones.

Probeer NOOIT vuur te blussen met water, maar schakel het apparaat
uit en bedek de vlammen met bv. een deksel of een branddeken.

BlJ GEBRUIK VAN EEN PAN VAN SLECHTE KWALITEIT OF
EEN INDUCTIE-ADAPTERPLAAT VOOR NIET-MAGNETISCH

A KOOKGEREI VERVALT DE GARANTIE. A

IN DIT GEVAL KAN DE FABRIKANT NIET
AANSPRAKELIJK WORDEN GESTELD VOOR SCHADE
DIE IS ONTSTAAN AAN DE KOOKPLAAT EN/OF ZIJN
OMGEVING
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Technische specificatie

Type P603IC1B2NEE P604IC1B2NEE
P603IC1B2GNEE P604IC1B2GNEE
P604IC2B2NEE
Totaal vermogen 5500 W 7400 W
Energieverbruik voor de kookplaat 167,9 Wh/kg 172,8 Wh/kg
ECkookaaat**
Kookzone linksvoor 195x190 mm 200x190 mm
Detectieminimum @ 100 mm @ 100 mm
Nominaal vermogen* 1400 W 1400 W
Boostvermogen* 1850 W 1850 W
Gestandaardiseerde B C
kookgereicategorie**
Energieverbruik ECew** 164 Wh/kg 172,7 Wh/kg
Kookzone linksachter 195x190 mm 200x190 mm
Detectieminimum @ 100 mm @ 100 mm
Nominaal vermogen* 1400 W 1400 W
Boostvermogen* 1850 W 1850 W
Gestandaardiseerde C C
kookgereicategorie**
Energieverbruik ECew** 172,7 Wh/kg 172,7 Wh/kg
Kookzone rechtsachter - @ 180 mm
Detectieminimum - & 100 mm
Nominaal vermogen* - 1400 W
Boostvermogen* - 1850 W
Gestandaardiseerde - B
kookgereicategorie**
Energieverbruik ECew** - 164,0 Wh/kg
Kookzone rechtsvoor @ 200 mm @ 180 mm
Detectieminimum @110 mm & 100 mm
Nominaal vermogen* 1850 W 1400 W
Boostvermogen* 2100 W 1850 W
Gestandaardiseerde C A
kookgereicategorie**
Energieverbruik ECew** 167,0 Wh/kg 181,6 Wh/kg

* Het opgegeven vermogen kan afwijken, afhankelijk van de afmetingen en het materiaal van de pan.

** berekend volgens de prestatiemeetmethode (EN 60350-2).
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Bedieningspaneel

Timer en

vermogendispl -
ay Selectietoets

7N

h, Alleen voor 4
g | kookzones

[[Jtoets ———> = e + < [+] toets

Display vermogen Timertoets Aan/uit-toets: Controlelampje timer

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Display

Display Omschrijving Functie

0 Nul De kookzone is geactiveerd.

1...9 Vermogen Selectie van het kookvermogen.

U Pandetectie Geen pan of ongeschikte pan.

E Foutmelding Elektronische storing.

H Restwarmte De kookzone is heet.

L Vergrendelen Vergrendeling van het bedieningspaneel.
P Boostfunctie Het boostvermogen is geactiveerd.
[ Brugfunctie 2 kookzones zijn gecombineerd.
Ventilatie

Het koelsysteem werkt continu. Het start bij het inschakelen van de kookplaat en versnelt wanneer
de kookplaat intensief wordt gebruikt. De koelventilator vermindert snelheid en stopt automatisch
zodra het elektronische circuit voldoende is afgekoeld.

24



INWERKINGSTELLING EN GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Voor het eerste gebruik

Maak uw kookplaat schoon met een vochtige doek en droog het opperviak goed af. Gebruik geen
schoonmaakmiddel dat een blauw waas op het glasopperviak kan achterlaten.

Werkingsprincipe inductie

Onder iedere kookzone bevindt zich een inductiespoel. Als die is ingeschakeld, ontstaat een variabel
elektromagnetisch veld dat inductiestromen opwekt in de magnetische bodem van de pan. Het
gevolg is dat de pan op de kookzone heet wordt.

Deze pan moet hiervoor natuurlijk wel geschikt zijn.

» Alle magnetische pannen zijn geschikt (u kunt dit eenvoudig controleren met een magneetje):
pannen van gietijzer en staal, geémailleerde pannen, roestvrijstalen pannen met een
magnetische bodem...

» Ongeschikt zijn: koper, zuiver roestvrijstaal, aluminium, glas, hout, keramiek, aardewerk...

De inductiekookzone past zich automatisch aan de afmetingen van de pan aan. Bij een te kleine
diameter werkt de pan niet. Deze diameter varieert, afhankelijk van de diameter van de kookzone.
Als een pan niet geschikt is voor de inductiekookplaat, verschijnt [U] op het display.

Tiptoetsen

Uw inductiekookplaat is uitgerust met elektronische bediening door middel van tiptoetsen. Als uw
vinger de toets aanraakt, wordt de bijoehorende functie ingeschakeld. Dit wordt gesignaleerd door
een controlelampje, een letter of cijfer op het display en/of een geluidssignaal.

Voor normaal gebruik raakt u één knop tegelijk aan.

Opstarten

U moet eerst de kookplaat inschakelen en vervolgens de kookzone:

» Inschakelen / uitschakelen van de kookplaat

Actie Bedieningspaneel Display
Om te starten Druk op de toets [D] [0]
Raak de toets aan Druk op de toets [D] Niets of [H]

+ Inschakelen / uitschakelen van een kookzone

Actie Bedieningspaneel Display
Zoneselectie Druk op de toets voor de zoneselectie [0]

Vermogen verhogen Druk op de toets [+] [1] tot [9]
Vermogen verminderen Druk op de toets [-] [9] tot [1]
Om te stoppen Druk op de toets [-] [0] of [H]

Als u binnen 20 seconden niets doet, keert de elektronica terug naar de stand-bymodus.
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Pandetectie

Pandetectie zorgt voor optimale veiligheid. De inductie werkt niet: :

» Als er geen pan op de kookzone staat of als deze pan niet geschikt is voor inductie. In dit
geval kunt u het vermogen niet verhogen en verschijnt [U] op het display. Dit symbool
verdwijnt als u een pan op de kookzone zet.

» Als u de pan van de kookzone verwijdert, stopt de werking. Het symbool [U] verschijnt op het
display. Het symbool [U] verdwijnt zodra de pan wordt terugzet op de kookzone. Het
kookproces wordt voortgezet op het eerder ingestelde vermogen.

Schakel het verwarmingselement na gebruik uit, zodat ook de pandetectie [U] uitgaat.

Restwarmte-indicatie

Nadat u een kookzone of de hele kookplaat heeft uitgeschakeld, zijn de kookzones nog steeds heet
en verschijnt het symbool [H] op het display.

Het symbool [H] verdwijnt zodra u de kookzones veilig kunt aanraken.

Raak de kookzones niet aan en zet er geen warmtegevoelige voorwerpen op zolang de restwarmte-
indicators branden. Gevaar voor verbrandingen en brandgevaar.

Timer

De timer kan tegelijkertijd voor alle kookzones worden gebruikt, zelfs met verschillende
tijldsinstellingen (van 0 tot 99 minuten) per kookzone.

* Instellen en wijzigen van de kooktijd:

Actie Bedieningspaneel Display

Zoneselectie Druk op de toets voor de zoneselectie [0]

Vermogen verhogen Druk op de toets [+] [1] tot [9]

Selectie van de ,Timer” Druk tegelijkertijd op [-] en [+] Timer [00] min

Tijd verminderen Druk op de toets [-] [00] telt achteruit 30, 29, ...
Tijd verhogen Druk op de toets [+] Tijd neemt toe

Na een paar seconden stopt het controlelampje met knipperen.
De tijd wordt bevestigd en het kookproces start tot de resterende tijd [00] bereikt.

« Stoppen van de kooktijd:

Actie Bedieningspaneel Display
Zoneselectie Druk op de toets voor de zoneselectie [0]

Selectie van de , Timer” Druk tegelijkertijd op [-] en [+] De resterende tijd
Om de ,Timer” te stoppen Druk op de toets [-] [00] en stopt

Als meerdere timers werden geactiveerd herhaalt u dit proces.

+ Automatisch stoppen aan het einde van de kooktijd:

Zodra de geselecteerde kooktijd is verstreken, knippert het symbool [00] op het timerdisplay en
weerklinkt een geluidssignaal.
Om het geluid en het knipperen te stoppen volstaat het op een willekeurige toets te drukken.
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+ Kookwekkerfunctie:

Actie Bedieningspaneel Display

Kookplaat activeren Druk op de toets [D] [0] of [H]

Selectie van de ,Timer” Druk tegelijkertijd op [-] en [+] Timer [00] min

Tijd verminderen Druk op de toets [-] [00] telt achteruit 30, 29, ...
Tijd verhogen Druk op de toets [+] Tijd neemt toe

Na een paar seconden stopt het controlelampje met knipperen.

Zodra de geselecteerde kooktijd is verstreken, knippert het symbool [00] op het timerdisplay en
weerklinkt een geluidssignaal.

Om het geluid en het knipperen te stoppen volstaat het op een willekeurige toets te drukken.

Vergrendeling van het bedieningspaneel.

Om wijziging van de instellingen van de kookzones te voorkomen, bv. tijdens het schoonmaken, kunt
u het bedieningspaneel vergrendelen (met uitzondering van de aan/uit-knop [@D]).

* Vergrendelen:

Actie Bedieningspaneel Display
Starten Druk op de toets [D] [0] of [H]
Kookplaatvergrendeling Druk tegelijkertijd op [-] en

de selectietoets van de voorste

rechter zone Geen wijziging

Druk nogmaals op de selectietoets van

de voorste rechter zone [L]

* Ontgrendelen:

Actie Bedieningspaneel Display
Starten Druk op de toets [D] [L]
Binnen 5 seconden na de start:
Kookplaatontgrendeling Druk tegelijkertijd op [-] en
de selectietoets van de voorste
rechter zone [0]
Druk nogmaals op de toets [-] Displays lichten niet op
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Boostfunctie

De boostfunctie [P] zorgt ervoor dat er extra vermogen naar de geselecteerde kookzone gaat.

Als u deze functie inschakelt, werken de kookzones gedurende 5 minuten met extra hoog vermogen.
Deze boostfunctie is handig als u een grote hoeveelheid water moet koken voor bijvoorbeeld rijst, pasta of
noedels.

» Starten / Stoppen van de boostfunctie:

Actie Bedieningspaneel Display
Zoneselectie Druk op de toets voor de zoneselectie [0]

Vermogen verhogen Druk op de toets [+] [1] tot [9]
Boostfunctie starten Druk op de toets [+] [P] gedurende 5 min
Boostfunctie stoppen Druk op de toets [-] [9]

Brugfunctie

Met deze functie kunt u 2 kookzones tegelijkertijd gebruiken met dezelfde functies als een enkele
kookzone.

Actie Bedieningspaneel Display
Kookplaat activeren Druk op de toets [(D] [0] of [H]
Brugfunctie activeren Druk tegelijkertijd op de twee

selectietoetsen [[']] verschijnt op de

achterste zone en [0] op
de voorste zone

Brugvermogen verhogen Druk op de toets [+] [1] tot [9]
Brugfunctie uitschakelen Druk tegelijkertijd op de twee

selectietoetsen [0] of [H]
Grillfunctie

Deze functie is een snelkoppeling voor de brugfunctie met een kookniveau van 4.

Actie Bedieningspaneel Display
Kookplaat activeren Druk op de toets [(D] [0] of [H]
Grillfunctie activeren Druk tegelijkertijd op de twee

selectietoetsen gedurende 3 seconden [[1]] verschijnt op de
achterste zone en [4] op
de voorste zone
Grillfunctie stoppen Druk tegelijkertijd op de twee
selectietoetsen gedurende 3 seconden [0] of [H]
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Vermogensbeheer

De kookplaat is uitgerust met een vermogensbeperking. Als u het maximale vermogen bereikt, is het
onmogelik om het vermogen op de verschillende kookzones te verhogen en klinkt er een
piepsignaal.
- Voor een 4 zone kookplaat is de fabrieksinstelling 7400 W, maar het is mogelijk om over te
schakelen naar 3700 W, 4800 W of 5600 W.
- Voor een 3 zone kookplaat is de fabrieksinstelling 5550 W, maar het is mogelijk om te
wisselen naar 3700 W of 4800 W.

Configuratie van de vermogensbegrenzing

Voor het begin van de procedure:

» Zorg ervoor dat er geen pan op de kookplaat staat

» Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet door de zekering te verwijderen of de
stroomonderbreker uit te schakelen.

» Sluit de kookplaat opnieuw aan op het elektriciteitsnet.

» Start deze procedure binnen 2 minuten nadat u de kookplaat weer heeft aangesloten op het
elektriciteitsnet

» Zorg ervoor dat alle kookzones uitgeschakeld zijn.

Procedure:
Om de vermogensbegrenzing in te stellen, gaat u als volgt te werk:

4) Druk tegelijkertijd op de twee toetsen van de
onderste zones gedurende 3 seconden. Een pieptoon
weerklinkt en het huidige vermogen wordt
weergegeven.

5) Om de vermogensbegrenzing in te stellen, gebruikt u de [+] en [-] toetsen. Om de procedure af
te sluiten zonder uw wijzigingen op te slaan, raakt u gedurende 60 seconden geen enkele
toets aan.

6) Om de nieuwe vermogensbegrenzing op te slaan, drukt u gedurende 3 seconden opnieuw op
de twee toetsen van de onderste zones. Zodra de nieuwe begrenzing is geregistreerd, klinkt
er een pieptoon.

=08 @ A0 =
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KOOKADVIEZEN

Kwaliteit van de pannen

Geschikte materialen: staal, geémailleerd staal, gietijzer, magnetisch roestvrijstaal,
aluminium met magnetische bodem.
Ongeschikte materialen: aluminium en roestvrijstaal zonder magnetische bodem,
koper, messing, glas, keramiek, porselein.
De fabrikanten geven aan of hun producten wel of niet geschikt zijn voor inductie.
U kunt als volgt controleren of een pan geschikt is:
* Doe een beetje water in een pan. Zet de pan op een inductiekookzone die is ingesteld op
niveau [9]. Dit water moet binnen een paar seconden koken.
» Een magneet blijft plakken op de bodem van de pan.
Sommige pannen maken lawaai als ze op een inductiekookzone worden gezet. Dit lawaai wil niet
zeggen dat het apparaat kapot is en heeft ook geen invioed op de werking van het apparaat.

Afmetingen van de pan

De kookzones zullen zich binnen bepaalde grenzen automatisch aanpassen aan de diameter van de
pan. De bodem van de pan moet echter een minimumdiameter hebben die overeenkomt met de
betreffende kookzone.

Voor het beste rendement van uw kookplaat moet u de pan goed in het midden van de kookzone
plaatsen.
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Voorbeelden van instellingen van het kookvermogen

(onderstaande waarden vormen slechts een indicatie)

1 tot 2 Smelten Sauzen, boter, chocolade, gelatine
Opwarmen Van tevoren klaargemaakte gerechten
2tot 3 Sudderen Rijst, pudding, suikerstroop
Ontdooien Gedroogde groenten, vis, diepgevroren
producten
3 tot 4 Stomen Groenten, vis, diepgevroren producten
4 tot 5 Water Gestoomde aardappels, soepen, pasta,
verse groenten
6 tot 7 Gemiddeld koken Vlees, lever, eieren, worsten
Sudderen Goulash, rollade, pens
7 tot 8 Koken Aardappelen, beignets, wafels
9 Bakken, braden, water koken | Steaks, omeletten, gebakken gerechten,
water
P Bakken, braden schelpdieren, steaks
Water koken Koken van grote hoeveelheden water

REINIGING EN ONDERHOUD

Schakel het apparaat uit voordat u het gaat schoonmaken.
Maak de kookplaat niet schoon als het glas te heet is. Gevaar voor brandwonden.
» Verwijder lichte verontreinigingen met een vochtige doek met afwasmiddel dat is opgelost in een klein
beetje water. Spoel vervolgens af met koud water en maak het opperviak zorgvuldig droog.
» Gebruik zeker geen sterk agressieve of schurende schoonmaakmiddelen en ook geen hulpmiddelen
die krassen kunnen veroorzaken.
» Gebruik nooit een stoomreiniger of hogedrukreiniger.
» Gebruik geen voorwerpen die krassen kunnen maken in het ceramische glas.
» Zorg ervoor dat de pan droog en schoon is. Zorg ervoor dat er geen korreltjes of stof op de
inductieplaat of pan zitten. Het schuiven met ruwe pannen veroorzaakt krassen op het opperviak.
» Verwijder gemorste suiker, jam, gelei etc. onmiddellijk. Daarmee voorkomt u dat het opperviak
beschadigd raakt.

PROBLEMEN OPLOSSEN

De kookplaat of kookzone start niet:

» De kookplaat is niet goed aangesloten op het elektriciteitsnet.
* De zekering is geactiveerd.

» De vergrendelfunctie is geactiveerd.

» De tiptoetsen zijn bedekt met vet of water.

» Erligt een voorwerp op een toets.

Symbool [U] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Er staat geen pan op de kookzone.
» De pan is niet geschikt voor inductie.
* De bodemdiameter van de pan is te klein.

Symbool [E] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Koppel de kookplaat los en sluit ze opnieuw aan.
» Bel de klantenservice.
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Eén of alle kookzones zijn uitgeschakeld:

» Het veiligheidssysteem is geactiveerd.

* U heeft de kookzone gedurende langere tijd niet uitgeschakeld.

« Eén of meer tiptoetsen zijn bedekt.

* De panis leeg en de bodem oververhit.

» De kookplaat is ook uitgerust met automatische vermogensreductie en een beveiliging tegen
oververhitting

De ventilator draait door na het uitschakelen van de kookplaat:

» Ditis geen defect. De ventilator draait door om de elektronische componenten te beschermen.
» De ventilatorkoeling stopt automatisch.

Symbool [L] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Zie hoofdstuk “Vergrendeling van het bedieningspaneel”.
Symbool [Er03] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Een voorwerp of vloeistof bedekt de tiptoetsen. Het symbool verdwijnt zodra de toets is
vrijgemaakt of schoongemaakt.

Symbool [E2] of [EH] verschijnt op het bedieningspaneel:

» De kookplaat is oververhit. Laat ze afkoelen en schakel dan opnieuw in.
Symbool [E3] verschijnt op het bedieningspaneel:

* De pan is niet geschikt voor inductie. Gebruik een andere pan.
Symbool [E5] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Defect netwerk. Controleer de spanning van het elektriciteitsnet.
Symbool [E6] verschijnt op het bedieningspaneel:

» Defect netwerk. Controleer de frequentie van het elektriciteitsnet.
Symbool [E8] verschijnt op het bedieningspaneel:

» De luchtinlaat van de ventilator is geblokkeerd. Maak hem vrij.
Symbool [U400] verschijnt op het bedieningspaneel:

» De kookplaat is niet aangesloten op het elektriciteitsnet. Controleer de aansluiting en sluit de
kookplaat opnieuw aan.

Als een van de bovenstaande symbolen blijft verschijnen, neem dan contact op met de
klantenservice.

MILIEUBESCHERMING

» Het verpakkingsmateriaal is milieuvriendelijk en geschikt voor recycling.

* De elektronische apparaten zijn gemaakt van recyclebaar en soms van schadelijk materiaal
voor de omgeving. Die zijn echter noodzakelijk voor de goede werking en de veiligheid van het
apparaat.

» Verwijder het apparaat niet met het huishoudelijk afval.

* Neem contact op met het afvalinzamelingspunt van uw
gemeente dat bestemd is voor recycling van
huishoudelijke apparaten.
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INSTALLATIEHANDLEIDING

De installatie moet worden uitgevoerd door een specialist.
De gebruiker van dit toestel moet zich houden aan de lokale wetgeving en normen.

Hoe plak ik de pakking vast:

Plak de pakking (2) na verwijdering van
de beschermfolie (3) twee millimeter
van de buitenrand van het glas.

Montage - installatie:

» De afmetingen zijn:

Vlak snijden:

Glasformaat Snij Achter | Kant | Hoek Viak Diepte
Afmeting shijden:

A1 B1 C D E F H A2 B2 G
P603IC1B2NEE
P603IC1B2GNEE
P604IC1B2NEE | 520 | 590 | 490 | 560 50 40 8 526 | 596 5
P604IC1B2GNEE
P604IC2B2NEE
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Zorg voor een afstand van 50 mm tussen de kookplaat en de wand of zijkanten.

De kookplaten zijn ingedeeld in hitte-beschermingsklasse "Y". Idealiter moet de kookplaat
worden geinstalleerd met voldoende ruimte aan beide zijden. Er mag zich een wand aan de
achterkant bevinden en een hoog element of een wand aan één zijde. Aan de andere zijde
mag geen unit of scheidingswand staan die hoger is dan de kookplaat.

Het meubelstuk of de steun waar de kookplaat in moet passen, moeten net als de
meubelranden, de laminaatcoatings en de gebruikte lijm bestand zijn tegen temperaturen tot
100°C.

De randen van de muur moeten hittebestendig zijn.

Installeer de kookplaat niet boven een niet-geventileerde oven of een vaatwasmachine.

Het aanrechtblad moet minimaal het gewicht van de inductiekookplaat, ongeveer 20kg,
kunnen dragen.

Om de kookplaat goed op het aanrecht aan te laten sluiten dient de meegeleverde pakking
gebruikt te worden. Druk deze goed een gelijkmatig aan. U kunt bijvoorbeeld een paar met
water gevulde pannen op de kookplaat zetten om de pakking goed aan te drukken.

Om een goede luchtcirculatie rond het elektronische toestel te garanderen moet een ruimte
van 20 mm onder de bodem van de kookplaatbehuizing vrij blijven.

Indien zich een lade onder de kookplaat bevindt, mag u hierin geen brandbare (bv.
spuitbussen) of niet-hittebestendige voorwerpen bewaren.

Werkbladen worden vaak gemaakt van materialen die uitzetten als ze in contact komen met
water. Om de zaagrand te beschermen kunt u er een laklaag of een speciaal
afdichtingsmiddel op aanbrengen. Breng de zelfklevende pakking die is meegeleverd met de
kookplaat bijzonder zorgvuldig aan om lekkages in het onderstaande kastje te voorkomen.
Deze strip zorgt voor goede afdichting als hij wordt toegepast op een glad werkbladoppervlak.
Houd u voor de afstand tussen de kookplaat en de afzuigkap aan de instructies van de
fabrikant van de afzuigkap. Respecteer een afstand van minstens 760 mm als u geen
specifieke instructies heeft.

De aansluitkabel mag na de inbouw niet worden blootgesteld aan mechanische belastingen
(bijv. door een lade).

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die zijn ontworpen door de
fabrikant van het kooktoestel, die door de fabrikant van het toestel in de gebruiksaanwijzing
als geschikt staan vermeld of in het toestel ingebouwde kookplaatbeschermers. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan ongevallen veroorzaken.
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

» De installatie van dit apparaat en de aansluiting ervan op het elektriciteitsnet mag uitsluitend
worden uitgevoerd door een elektricien die perfect op de hoogte is van alle voorschriften en zich
daar strikt aan houdt.

» Na het inbouwen moet een voorziening worden aangebracht de onderdelen beveiligt die onder
spanning staan.

» De informatie die nodig is voor de aansluiting vindt u op stickers op de behuizing van de kookplaat,
in de buurt van de aansluitdoos.

» De aansluiting op het elektriciteitsnet moet worden uitgevoerd met een geaarde stekker of via een
meerpolige stroomonderbreker met een contactopening van minimaal 3 mm.

» Het elektrische circuit moet door middel van een geschikte voorzieningen zijn gescheiden van het
elektriciteitsnet, bv. stroomonderbrekers, zekeringen of schakelaars.

» Als de stekker van het apparaat niet toegankelijk is, moet in de vaste installatie een
ontkoppelvoorziening worden ingebouwd, in overeenstemming met de installatievoorschriften.

» De aansluitkabel moet zodanig worden geplaatst dat hij de hete onderdelen van de kookplaat of
oven niet kan raken.

Let op!

Dit apparaat mag uitsluitend worden aangesloten op een elekitriciteitsnet van 230 V~ 50/60 Hz.
Sluit de aardleiding altijd aan.

Houd u aan het aansluitschema.

De aansluitdoos bevindt zich aan de onderzijde, aan de achterkant van de kookplaatbehuizing.
Gebruik een gewone schroevendraaier om het deksel te openen. Plaats hem in de gleuven en open
het deksel.

Beschermingskali

Elektriciteitsnet Aansluiting Kabeldiameter Kabel ber
HO5VV-F .

230 V~ 50/60Hz | 1fase +N 3 x 2,5 mm? HO5RR-F 25 A
HO5VV-F .

400V~ 50/60 Hz | 2fasen + N 4 x 1,5 mm?2 HO5RR-F 16 A

* Berekend met de gelijktijdigheidscoéfficiént volgens de standaard NEN 60335-2-6
Aansluiting van de kookplaat

Uitvoeren van de configuraties:
Gebruik voor de verschillende aansluitingen de messing bruggen die zich in de doos bevinden naast
de aansluitklemmen.

1 fase 230 V~1P+N

Overbrug de aansluitklemmen L1 en L2.

Overbrug de aansluitklemmen N1 en N2.

Sluit de aarde aan op de aansluitklem ,earth”.

Sluit de neutrale geleider N aan op een van de aansluitklemmen N1 of N2.
Sluit de fasegeleider L aan op een van de aansluitklemmen L1 of L2.

2 fasen 400 V~2P+N

Overbrug de aansluitklemmen N1 en N2.

Sluit de aarde aan op de aansluitklem ,earth”.

Sluit de neutrale geleider N aan op een van de aansluitklemmen N1 of N2.
Sluit de fasegeleider L1 aan op de aansluitklem L1

Sluit de fasegeleider L2 aan op de aansluitklem L2

Wij zijn niet aansprakelijk voor incidenten die het gevolg zijn van onjuiste aansluiting of
die zouden kunnen ontstaan door het gebruik van een apparaat dat niet is geaard of is
voorzien van een defecte aarde-aansluiting.
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